
Spargelkarte

Menü
Cremesuppe vom frischen Spargel mit Spargelstücken,

garniert mit frischen Kräutern

Frischer Deutscher Spargel mit neuen Kartoffeln, dazu
Schweineschnitzel Wiener Art, Butter oder Sauce Hollandaise

Erdbeermascarponecreme mit Bitterschokolade
und frischen Erdbeeren

32,00 €
kleines Menü 26,00 €

Vorspeisen
Cremesuppe vom frischen Spargel mit Spargelstücken, 6,00 €
garniert mit frischen Kräutern

Thunfischcreme auf grünem Spargelschaum 10,00 €

Erdbeer-Spargel-Salat mit französischer Vinaigrette 10,00 €
auf jungem Spinat, dazu Baguette

Geräuchertes Lachstartar auf rohem grünen und 11,00 €
weißen Spargelsalat

Im rohen Schinkenmantel gebackener Spargel an 11,00 €
Chilivinaigrette, dazu frischer junger Blattspinatsalat

Variationen vom Spargel (Erdbeer-Spargel-Salat , 13,00 €
Thunfischcreme, Lachstartar)



Spargelkarte

Hauptgerichte

Frischer Deutscher Spargel mit neuen Kartoffeln,
Butter oder Sauce Hollandaise

ohne weitere Beilage 12,50 €
 kleine Portion 8,50 €

dazu Medaillons vom Schweinefilet 23,50 €
 kleine Portion 18,50 €

dazu ein argentinisches Rumpsteak 29,00 €
 kleine Portion 23,00 €

dazu ein argentinisches Rinderfilet 35,00 €
 kleine Portion 29,00 €

dazu Schweineschnitzel Wiener Art 19,50 €
 kleine Portion 15,50 €

dazu ein Wiener Schnitzel vom Kalb 24,00 €
 kleine Portion 19,00 €

dazu eine Portion gekochter Wacholderschinken 17,50 €
 kleine Portion 13,50 €

dazu ein Lachsfilet, gegrillt oder gedünstet 25,50 €
 kleine Portion 20,50 €

Parmesanrisotto mit Spargelstücken 22,00 €
und gebratenen Gambas kleine Portion 18,00 €



Spargelkarte

Dessert

Frische Erdbeeren mit Cointreau, Vanilleeis und Sahne 8,50 €

Hausgemachtes Erdbeerparfait an Erdbeer-Minze-Salat 8,50 €

Erdbeermascarponecreme mit Bitterschokolade 7,50 €
und frischen Erdbeeren

Variationen von der Erdbeere 10,00 €

Hausgemachtes Sorbet von: 2 Kugeln 5,00 €
Passionsfrucht, Erdbeere, Cassis, 3 Kugeln 7,00 €
Limone und Pfirsich

Unsere Weinempfehlung zum Spargel
Von Winning, Win Win Riesling, 2015, Pfalz

Mineralisch, fruchtig, mit Schmelz, Kraft und Eleganz
Feine und reife Nase mit rosa Pfirsich und

0,1 l 3,80 € 0,2 l 7,00 € 0,75 l 26,00 €

Hofstetter, Grüner Veltliner vom Wagram, 2015, Österreich

Das Aroma ist blumig und sehr feingliedrig. Ein frischer Mix ,

aus Blütenduft und Aromen von Steinobst sowie  Lössaromatik 

0,1 l 3,50 € 0,2 l 6,50 € 0,75 l 23,00 €
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